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Chokladespresso och biscotti

".

Ingredienser:

Receptet ar for |2 port. ﬁ

65¢ mandel

1 st aggula(or)
1st aggvita(or)
1 msk grappa

2 dl vetemjol
1,5dl ragsikt

1dl strésocker
1 st citron(er)
0,5 msk bakpulver
2dl kaffe

6 ruta(or) mork choklad
1 msk vispgradde

*» Tipsa en kompis
»» Skriv ut receptet
» SOk fler recept

http://www tasteline.com/Recipe/showRecipe.asp?print=1&IngPortions=2&llngRID=144

Snabbt avslut pa stdende fot eller
maltidens springande punkt?

ARMOME 33
Dryckestips till detta recept:

» Las mer
Muscadel Red

Art.nr: 8308
Pris: 85 kr

Typ: Efterratt
Tillagningstid: 21-50 min
Egenskap: Festligt

Tillagning:

Biscotti: Torrosta mandeln i en stekpanna.
Tillsatt &ggulan, det rivna skalet frén en
citron, grappan och sockret i en skal. Vispa
ihop till en pdsig smet. Vispa aggvitan till
ett hart skum, vand ner i den pésiga
smeten. Blanda mjdl, bakpulver och
mandel, sikta nerblandningen i bunken och
arbeta ihop allt till en smidig deg.

Baka ut tva langder och gradda dem i 20-

25 minuter pa 175 grader. Skér langderna
o P . o

pa snedden nar bitarna svalnat nagot.

Receptet ger ungefar 24 st.

Chokladespresson: Smalt choklad och
gradde i en kastrull. Tillsatt kaffet i en
tunn strale under kraftig vispning. Det ska
bildas ett skum.

Anratta: Fyll upp i espressokoppar och
1agg biscotti bredvid.

Receptet ir himtat ur:

3 kik + 1barskip

Kock: Daniel Svensson
Foto: Helén Pe

Gravitation % Produkton AR

»*» Spara receptet
»» Lagg ingredienserna i min inkdpslista
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