
Cake Recipes

Name of the Menu Ingredients
avX& qYv&

Methods
s`qn kYmy

j#k~ a#n~d| jQl~ @k~k~
ekk

@m| s[h` rvRm| @b`~d| ekk~
,rvRm| w#tQyk pRUs~s` gw~
@k~k~ kQ@l`~ 3 k~ pmN
,@f`n~dn~ ayQsQA ,btr~ ayQsQA
h` vr~N g#n~vWmt klrQn~
avX&@v|. 

pLmRv 1 r$p@y~ @p@nn prQqQ @k~k~ m^qE btr~
ayQsQA vlQn~ alv` kn~qk~ a`k`ryt pQhQ@yn~
kp` s`q` gn~n. q$n~ @k`Lp`t btr~ ayQsQA
@gn @n`. 233 @n`sly qm` p`r h#r iwQrQ
sm|pRr~N @p@qsm wN@k`L a`k`ryt pyQp~ kr
gn~n. q$n~ kYQm| p`t h`d| btr~ ayQsQA @gn
p`rk~ @p@nn prQqQ alv` gn~n. k[E mRqE@n~
p`c|mn~tQ ayQsQA vlQn~ rvRmk~ s`q` svQ krgn~n.
ey @f`n~dn~ ayQsQA vlQn~ gl~ b#m|mk~ @ls
@p@nn prQqQ kOd` k#blQ alv` vs` gn~n.
vhly s[h` p`c|mn~tQ vlQn~ 2 r$py prQqQ s`q`
gw~ @k`ts lQ[ mw svQ kr w#BQlQ p`t @f`n~dn~
rvRm| kp` alv` alAk`r krgn~n. e~ mw
@f`n~dn~ vlQn~ kOd` kOr#l~@lk~ s`q` wbn~n.
@fY`@gtQ mW @n`tQ ml~ kQhQpyk~ kp` lQ[ mw h` e~
avt alv` gn~n. 

rt i[Q @k~k~ rt i[Q gY#m| 450
vwOr @k`~p~p 3/4
a`p~p @s`~d` @w~ h#[Q 1
m`grQn~ gY#m| 170
sWnQ gY#m| 225
p`n~pQtQ gY#m| 225
bQw~wr 4
kjR gY#m| 150
@b|kQn~ pvRdr~~ @w~ h#[Q 1 1/2
v#nQl` esn~s~ @w~ h#[Q 2

rt i[Q a#t ivw~ kr @pwQ kp` gn~n. vwOr
smg a`p~p @s`~d` mQXY kr eyt kp` gw~ rt i[W
qm` ek~ r`wYQyk~ @p`Mv` gn~n. sWnQ smg
m`grQn~ vlQn~ 1/2 @y`q` kYWm| kr eyt bQw~wr
ekQn~ ek ekwOkr @h`[Qn~ gs` gn~n. p`n~ pQtQ
sh @b|kQn~ pvRdr~ ekt qm` @p@n~rykQn~ wOn~
vrk~ hl`@gn kWYm| mQXYNyt ekwO krn~n. 
in~psR iwQrQ m`grQn~ qQykr mQXYNyt vw~kr
@h`[Qn~ gsn~n. @p`Mv` gw~ rt i[W ,kp` gw~
kjR sh v#nQl` esn~s~ ekwOkr @h`[Qn~ gsn~n.
em mQXYNy 9 * 12 w#tQyk qm` vQn`dQ 45 k~ 180
C - (360 f) u;~Nw~v@y~ pRUs~s` gn~n. 

sQMQw~w`@g~ upn~
qQnyt 

h` p#A@ck~

btr~ @k~k~ kQ@l`~ 2 k pYm`Nyk~
@m| s[h` avX& @v|.

C`y`r$p@y~ @p@nn prQqQ h` p#Ac`@g~ r$py
C`y` pQtpw~ kr gn~n. ey wmn~t avX&
pYm`Nyt @l`kO kOd` krgw h#k. q$n~ ey pQt
v@tQ ir qQ@g~ kp` ivw~kr gn~n. iwQrQ s$m
irk~m r$py @vn~ @n`vn @ls kp` gn~n.
s`q`gw~ @k~k~ ek kN~N`dQy mw wb` e~ mw
sRq`nm| krgw~ r$py wbn~n. q$n~ pQt v@tQ ir 
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tRw~ pQk~ ekk~ a`{`r@yn~ @k~k~ ek e~ mw a#[
gn~n. e~ ir qQ@g~ sQhQn~ wOd shQw pQhQyk~ yv`
aMl~ 14 k~ pYm`Ny ytt kpn~n. q$n~ n#vww~
@k~k~ @lvlr~ ekk~ x`vQw krmQn~ aMl~ 14 k~
pYm`Ny @k~k~ pQt v@tQ ivw~ krn~n. q$n~
avX& r$py pmNk~ is~mwO vW @p@n~. n#vww~
@k~k~ ek mw wb` a#wOU irQ a#q gn~n. q$n~
mwO pQt btr~ g` gn~n. C`y`r$p@yn~ @p@nn
vr~N vlQn~ btr~ ayQsQA vr~N gn~v` @n`. 5
@n`sl@yn~ wr# a`k`ryt ayQsQA kr gn~n.
@n`. 2 @n`sly x`vQw krmQn~ kU p`tQn~ avRtQ
lyQn~ kr gn~n. a#s~ sh kt lkONR kr gn~n. 

@qvnQ gmnt
@gny`mt @k~k~
ekk~ 

@m| s[h` r`w~wl~ @qkk @k~k~
ekk~ pRUs~s` gn~n.

in~ psR @myt m^qE ayQsQn~ g` gn~n. psRv
pyQpQn~ ayQsQn~ qEBRr# p`t kr @k~k~ e@k~ ud
@k`tst b`s~ktQ vQymn qm` gn~n. @my @n`. 5
@n`sl@yn~ qm` gw yRwO @v|. @k~k~ e@k~ v@tQ
@n`. 5 n~ irQ qm` gn~n. psRv ejQn~ ek @k~k~
ek udtw~, yttw~ @n`. 5 @n`sl@yn~ qm`
gn~n. psRv vQl~tn~ @r`~s ml~ ;#m|@r`k~ ml~,
a#h#lml~ h` @b|bQs~ @b|Yw~ vlQn~ srs` alAk`r
krgn~n. @k`L s[h` @r`~s @k`L qm` gn~n.
p`v|mn~tQ @b`~lyk~ sRqE p`tQn~ s`q` ud @k`tsQn~
wb` nQm krgn~n.
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sQMQw~w`@g~ @qvn
upn~ qQnyt @k~k~
ekk~ 

@m| s[h` kQ@l`~ 1 1/2 k pmN
btr~ @k~k~ pYm`Nyk~ avX& @v|.

@my hwrFs~ w#tQyk pRUs~s` gn~n. phw
r$p@y~ a`k`ryt ey kp` @qk ilk~km| h#dy
s`q` kN~N`dQy mw wb` gn~n. psRv m^qE btr~
ayQsQA @gn @k~k~ ek mwOpQt h` v@tQt g` gn~n.
@k~k~ ek s#rsWm s[h` p`c|mn~ ayQsQA vlQn~
s`q` gw~ kpRr# ml~ kWpyk~ ;#m|@r`k~ ml~ kWpyk~
h` @f`@gtQmW @n`tQ ml~ @l`kO kOd` pYm`N 3 kQn~
pmN avX& @v|. 
pLmRv btr~ ayQsQA s`q` wmn~t avX& p`t q`
gn~n. @n`. 47 @n`sl@yn~ r$p@y~ prQqQ b`s~ktQ
vWv| a`k`ryt ayQsQA krgn~n. v@tQ sh yt
q`rq C`y`r$p@y~ @p@nn prQqQ @n`. 5 @n`sly
a`{`r@yn~ q` gn~n. psRv s`q` gw~ ml~
C`y`r$p@y~ @p@nn prQqQ wb` @k`L p`t btr~
ayQsQA vlQn~ @k`L qm` alAk`r kr gn~n.

plwOr# @k~k~ p`n~ pQtQ gY$m| 225
@b|kQn~ pvRdr~ @w~ h#[Q 2
qEBRr# sWnQ gY$m| 225
btr~ gY$m| 225
bQw~wr 5
vQyLQ mQqQ gY$m| 200
@r~yQsQn~s~ gY$m| 200
pRhRl~ @q`~sQ gY$m| 150
@crs~ gY$m| 100
k#n~dQd| pWl~ gY$m| 50
iMOr# @q`~sQ gY$m| 50
kjR gY$m| 200
a`mn~d|,
@r`~s~ sh v#nQl` esn~s~
sRv[ kOdR @w~ h#[Q 1/2

btr~ sh sWnQ kYWm| kr gsmQn~ bQw~wr ekQn~ ek
ekwO krn~n. hl`gw~ pQtQ sh @b|kQn~ pvRdr~
ekwOkr @h`[Qn~ gsn~n. sQhQn~v kp`gw~
pLwOr#, sRv[ kOdR sh esn~s~ vr~g eyt qm`
@h`[Qn~ kLvm| krn~n.
in~ psR em mQXYNy aMl~ 10" vQX~km|xy a#wQ
rvRm| w#tQyk qm` 180 0k - 360 0w
u;~Nw~v@y~ vQn`dQ 45-50 k~ pRUs~s` gn~n.

@q@vnQ gmnt @k~k~
ekk~ 

@my r`. 2 @k~ pYm`N@y~ @k~k~
ekk~.

hqvwk h#d@y~ w#tQyk @k~k~ ek pRUs~s`
gn~n. pRUs~s` gw~ @k~k~ ek kN~N`dQyk~ mw
wb` mwOpQt m^qE btr~ ayQsQn~ wvrn~n. psRv
h`d| ayQsQn~ s`q` em @k~k~ e@k~ alv` gn~n. 
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psRv @my p#ltQ pQhQyk~ a`{`r@yn~ mtQtm|
krgn~n. @m| s[h` kYWm| p`t ayQsQn~ @y`q`
gn~n. psRv @r`~yl~ ayQsQn~ s`q` l#m|bw~ vr~k~
ekk~ yv` gn~n.
@mm @r`~yl~ ayQsQA @n`. 1 @n`slyt pRrv` ek
ud ek sQtQn @s~ kN~N`dQy mw s~k#lp~ yv`
gn~n. psRv @k~k~ e@k~ ud q`@r~ sQt kN~N`dQy
mw a#wQ s~k#lp~ ekt irQ a#[ gn~n. @r`~yl~
ayQsQn~ vlQn~ tQYlWs~ vr~k~ s`q` l#m|bw~ vr~k~ ek
udQn~ alv` gn~n.
psRv vQl~tn~ k`@n~;n~ ml~, @d|sQ ml~ h` @f`@gtQ
mW @n`tQ mlQn~ alAk`r kr gn~n. @k`L s[h`
k`@n~;n~ @k`L @y`q` gn~n.

qQyNQy@g~ upn~
qQnyt ml~ b`s~ktQ
ekk~

@m| s[h` kQ@l`~ 1 1/2 k pmN
btr~ @k~k~ avX& @v|. ey rvRm|
w#tQyk pRUs~s` gn~n. q$n~
kdq`sQyk~ @gn phw r#p@y~
prQqQ kp` gn~n.
@k~k~ ek mwOpQt h` v@tQt
@h`[Qn~ m^qE btr~ ayQsQA g`
gn~n. psRv @f`n~dn~ ayQsQA
@gn kQYm| p`tQn~ vr~N gn~v`
@k~k~ ek mwOpQt h` v@tQ alv`
gn~n. @my alAk`r kQrm
s[h` p`c|mn~ ayQsQA vlQn~ s`q`
gn~n` lq ml~ kWpyk~ avX&
@v|.

btr~ ayQsQA @gn l` nQl~ p`tt h` wq nQl~p`tt
p`t @y`q` gn~n. @n`. 47 @n`sly @gn r$p@y~
@p@nn prQqQ b`s~ktQ vWv| a`k`ryt ayQsQA
krgn~n. btr~ ayQsQA vlQn~ 47 @n`slym @gn
@k~k~ ek v@tQ h#dyt kp` wQ@bn a`k`ryt
qm` gn~n. @my @k~k~ ek mwO pQt v@tQ sh ytt
q q`gn~n. b$g~ e@k~ h#dly s[h` sRqE p`t h`
nQl~ p`t @f`n~dn~ @gn kByk~ a`k`ryt sQhQn~v
aBr` r$p@y~ a`k`ryt alv` gn~n. h#dly
b$gyt svQ krn s~}`n@y~ tsl~ ekk~ @mn~ qQs~
vn a`k`ryt @f`n~dn~ tQkk~ @gn qQgtQ h#dyt
s`q` ey qQg awt pQhQ@yn~ kp` e~ s~}`n vl
alvn~n. psRv C`y`r#p@y~ a`k`ryt ml~ wb`
@k~k~ ek srs` gn~n.
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nw~wl~ smyt
g#l@pn @k~k~ ekk~
(yRl~
@l`g~)

@m| s[h` bQw~wr 4 k pYm`N@y~
s~vQs~ @r`~l~ ekk~ q` gn~n. ey
s`q` XWwkrN@y~ wbn~n.
psRv s~vWs~ @r`~l~ ek @gn 3" -
4" k pmN @k`t kp` gn~n.

ehQ ek~ p#w~wk h#dyt kp` C`y`r$p@y~
a`k`ryt m^qE ayQsQA g` alv` gn~n. psRv
sm|pRr~N @k~k~ e@k~m m^qE btr~ ayQsQA g` gn~n.
@c`k~ltQ ayQsQA @gn s~vWs~ @r`~l~ ek mwOpQt g`
gn~n. ey qQr` gQy @k`tyk~ a`k`ryt @p@nn
@s~ g$r#p~pRvkQn~ irQ g` gn~n. ey srs` g#nWm
s[h` p`c|mn~ ayQsQA vlQn~ s`q` gw~ ayQvW @k`L,
@gdQ, hwO ml~ a`qQy s`q` gn~n. @k`ty mwOpQt
v#l~ wQ@bn @s~ @f`n~dn~ ayQsQA vlQn~ v#l~ s`q`
C`y`r$p@y~ @p@nn prQqQ q` gn~n. s`q` gw~
@gdQ ml~ @k`L sh hwO x`vQw kr C`y`r$p@y~
@p@nn prQqQ srs` gn~n.

@c`k~ltQ cWs~ @k~k~ kOdRkrgw~ @c`k~ltQ bQs~ktQ gY$m|
250 (kYWm| rhQwv) 
btr~ gY$m| 150 
pQrvRmt 
kYQm| cWs~ gY$m| 250 
sQnW @k`~.13 
@c`k~ltQ gY$m| 100 
@jltQn~ @w~ h#[Q 2
vwOr @m|s h#[Q 2
kYWm| mQ.lQ. 300 

bQs~ktQ k#blQ sh btr~ b[Enkt qmn~n. @h`[Qn~
mQXY krn~n. b[Enk~ @gn ehQ v@tQ btr~
wvrn~n. e~ mwt @mm mQXYNy vw~ krn~n. ey
XWwkrN@y~ wbn~n. pQrvRm sRq`nm| krgw~ psR
ivwt gw yRwOyQ.
pQrvRm 
kYWm| cWs~ @h`[Qn~ gs` gn~n. sWnQ q ekwO kr gs`
gn~n. @h`[Qn~ m^qE h` kYQm| vQy yRwOy. @c`k~ltQ q
eyt ekwO krn~n. vwOr sh @jltQn~ @vnw~
b[Enkt qm` rw~ krn~n. nQ@vn~nt hrQn~n.
nQvRN psR @c`k~ltQ mQXYNyt qmn~n. eytm gs`
gw~ kYWm| h` cWs~ q qmn~n. klQn~ s`q`gw~
@c`k~ltQ @k~k~ mwt pQrvR@mn~ @k`tsk~ qm` sRr`
gw~ @c`k~ltQ rFLQ q smg sAgYh krn~n.


